MENU



Acerca de nosotros...

Nuestra idea y motivacién es que pase un rato agradable y relajado
con nosotros. Nos gustaria mimarle con deliciosas bebidas y comida en
un ambiente auténtico. La forma y el objetivo es combinar ingredientes

frescos, preferiblemente de origen regional, sostenible y justo, con

especias y hierbas especiales para crear platos extraordinarios.



Informacion
inleresante

DELUXE El menu en ingles, Sugerencias de la region
Desayuno buffel espanol v aleman



Fnirantes

“" Sopa de patatas - € 8,50 @

Parmesano - RuUcula - Almendras

A F,H L

Sopa de lentejas - € 9,00 vege

Estilo oriental - Lentejas rojas y naranjas - Jengibre - Leche de coco - Tofu - Guindilla

CAF

Sopa de zanahoria y mango - € 8,50 %ﬂ”\
Con Chips de vegetales

~H! Ensalada de lentejas - € 11,00 @”"

Tandori - Granada - Tempeh - Chutney de mango - Chile - Comino - Apio - Zanahoria

» Ensalada mixta-€ 7,80 &

Lechuga variada - Vinagreta de miel y mostaza - Verduras - Pipas de girasol




~sH2 Rollitos de queso Feta - € 11,50 &

Masa de hojaldre - Hierbas - Tomate seco - Lechuga - Nueces - Vinagreta de miel y mostaza

>"’ Ensalada de Remolacha- € 11,00 &

Rlcula - Queso fresco de cabra - Tomate cherry - Nueces - Vinagreta

ASFEHLI Mazze - € 16,50 &

Falafel - Hummus - Ensalada de lentejas - Tabulé - Hojas de Yufka rellenas
- Dip de yogurt con menta - Pan Pitat

>*? Trucha ahumada - € 13,50

Filete ahumado - Manzana - Pepino - Remolacha - Rabano picante - Dip de queso y lima

s Queso de Cabra al horno-€11,90 &

Ensalada de endivia y pera - Mermelada de tomate - Pipas - Miel - Romero




Principales

A, S
Pechuga de Pollo con gremolata - € 24,00
Zanahoria - Puerro - Limon - Ajo - Alcaparras - Parmesano - Tallarines a las finas hierbas.

A, D,

) Filete de Trucha frito - € 25,00

Mantequilla de eneldo - Verduras con nabo y manzana - Puré con ajo silvestre

" Bol Vegano "Veggiebowl" -€ 17,00 &

Garbanzos al curry - Chips de vegetales - Manzana - Espinacas - Remolacha - Rabano -

Arroz basmati - Crujiente de trigo sarraceno

A,'S - ~
Bistec de cerdo lenador - € 19,50
Bistec de lomo - Cebolla frita - Mantequilla de hierbas - Judias - Patatas con Beicon y cebolleta




>%="!" Medallones de Solomillo de Jabali - € 33,00

Romanesco y zanahoria glaseadas - Calabaza - Jugo de romero

A, D G H

Trucha-asalmonada con costra de hierbas y hueces - € 26,50
Salsa de curry y coco - Chutney de mango - Tabulé - Arroz con aroma de citricos

A, C,ES, I

Schnitzel "La vuelta al mundo" - € 21,50

Schnitzel de cerdo - Dip de salvia y lima - Ensalada oriental de lentejas
- Pesto de cilantro y cacahuete con jengibre - Boniato frito

** Currywurst - € 14,00

Salchicha XL - Salsa de curry afrutada - Patatas fritas - Alioli de lima y tomillo

ADEIKT 25 Bol de trucha ahumada - € 18,50

Trucha regional - Edamame - Remolacha - Cebolla crujiente - Salsa de soja y sésamo - Ensalada
fresca - Arroz al aroma de citricos




pAebhRLLze - Jabali asado - € 26,50

Pieza de la pierna - Jugo de romero - Tomates cherry - ,Semmelknddel”

C,D, 1, J usulzell (Embutido alemén) - =€ 16,50

Aros de cebolla - Salsa tartara casera - Patatas salteadas con beicon y cebolleta

~e6  Muhlenschnitzel” - € 19,90

Schnitzel de cerdo - Champifiones salteados - Salsa de puerro con manzanay

pimienta - Patatas fritas

»c.e Crep salada con Champifiones - € 1550 @&

Champifiones salteados - crema de manzana y puerro - Ensalada

sceLalt Bol de carne de caza - € 22,00

Ragout de reno - Salsa de vino tinto - Spaetzle - Verduras

- Crumble de arandanos crujiente



AF

Rollitos de Pasta de arroz rellenos - € 17,50 @gm

Relleno(maiz y verduras) - Tempeh - Salsa de curry - Arroz al aroma de citricos -
Chutney de mango - Tabulé

~ce Penne (Pasta) - € 16,00 @&

Tomates cherry - Espinacas tiernas - Pesto de hierbas - Cebolletas
- Queso de cabra fresco

¢’ “Bratwurst” Salchicha Jabali - € 15,50

Ensalada de col lombarda con guindilla - Puré de patata y ajo silvestre
- Mostaza de higo

@t “Rumpsteak” Bistec de Buey - € 29,90

Mantequilla ,Café de Paris” - Mermelada de cebolla - Judias verdes - Patatas fritas

A ¢ D¢ HolsteineSchnitzel - € 18,50

Schnitzel de cerdo - Huevo frito - Salsa tartara casera - Patatas con Beicon y cebolleta




vent % Bol de Pato picante (estilo oriental) - € 22,00

Pato deshilachado picante - Col lombarda asiatica - Tabulé
- Bolas de arroz empanadas

~eRe Tempehburger (vegetariana) - € 17,50 &

Tempeh - Manzana - Tomate - Pepino - Ensalada - Pesto - Patatas fritas - Alioli

&t Muslos de pollo rellenos - € 26,00

Queso fresco de cabra - Albaricoques - Espuma de albahaca
- Verduras - Polenta con parmesano

~e6H Crep salada con verduras - € 15,50 &

Wok verduras - Hierbas - Fruta - Chile - Jengibre - Anacardos crujientes

“#"  Rigatoni (Pasta) - € 17,50 @m

Salsa de tomate - Manzana - Nabo - Espinacas - Tomates secos
- Cilantro - Anacardos tostados




Sy
A\

Hablenos de sus alergias e intolerancias, asi podremos
informarle individualmente sobre los ingredientes y
preparar sus platos individualmente.

Todos los precios son en euros e incluyen el IVA legal.

1=colorante, 2=conservante, 3=antioxidante, 4=contiene cafeina, 5=acidulante, 6=acido
fenilaninico, 7=contiene quinina, 8=edulcorante, 10=encerado.
A=contiene gluten / C=huevo / E=cacahuetes / F=soja / G=contiene lactosa /
H=nueces / |=apio / J=mostaza / K=sésamo / L=sulfitos / D=pescado



Posires

=% “TEMU” Bowl - € 9,50

Yogur, granola, frutos secos y fruta fresca

<& Créme Brulée - € 9,50

Con frutas frescas de temporada

¢&> Helado Sueco - € 8,00

Helado de vainilla - Compota de manzana - Nata montada - Licor de huevo

¢&n’ Helado de nueces - € 8,50

Nueces tostadas - Sirope de arce - Nata montada

“¢ Helado de canela - € 8,00

Compota de ciruelas - Nata montada




“&" Helado de coco - € 8,00

Pifla fresca - Salsa de frambuesa - Nata montada

“® Mousse de limén y crema agria - € 9,50

Ragl de peras con jengibre

ACeHLLE Tarta - € 7,50

Crema, fruitas

4y






