SPEISEN



Uber uns...

Unsere Idee und Motivation ist es, euch eine wohlige und entspannte
Zeit bei Uns zu bereiten. In authentischer Atmosphdre méchten wir
euch mit leckeren Getranken und Speisen verwdhnen. Weg und Ziel ist
es frische Zutaten, méglichst regionaler, nachhaltiger und fairer
Herkunft mit besonderen Gewirzen und Kr&autern zu

auBergewdhnlichen Speisen zu kombinieren.



ineressante
Informationen

Unser Hotel Rlostermuhle Guer Durch Die Ruchen Der Welt

DELUXE Dais Menu auf Englisch, Tipps aus der Region
Frahstucksbuffet Spanisch und Deutsch



Vorspeisen

G, H

Kartoffelsuppe - €850 &

Parmesan - Rauke - Mandeln

A F H, L

Indische Linsensuppe - € 9,00 végem

Rote Linsen - Orange - Ingwer - Kokosmilch - Chili - Tofu

CA,F

Moéhren-Mangosuppe - € 8,50 @ﬂ”\

Gemusechips

F,H, 1

Linsen-Karottensalat - € 11,00 \%"—‘”‘

Tandorigewlrz - Granatapfel - Tempeh - Mangochutney - Chili - Kreuzkimmel - Sellerie

’gemischter Salat - € 7,80 &

Blattsalate - Honig-Senfvinaigrette — Gemuse - Sonnenblumenkerne




A/S,H,J

Gebackene Schafskiserdllchen - € 11,50 &

Teigblatter - Krauter - getrocknete Tomaten - Blattsalat — gerdstete WalnUsse - Honig-Senfvinaigrette

S, H,J

Rote Bete - Ruccolasalat-€ 11,00 @
Ziegenfrischkase - Kirschtomaten - gerdstete Walnusse - Vinaigrette

ASERI Mezze - € 16,50 &

Falafel - Humus - Linsensalat - Tabouleh - geftllte Yufkablatter - Minzjoghurt - Fladenbrot

D,S,)J

Gerauchertes Forellenfilet - € 13,50
auf Erlenholz gerauchert - Apfel - Gurke - Rote Bete - frischer Meerrettich - Salbei-Limettendip

>’ Gebackener Ziegenkise - € 11,90 &

Honig — Rosmarin - Chicorée-Birnensalat - Tomatenmarmelade -
gerostete Sonnenblumenkerne




Hauplspeisen

A,

S [XJ L]
Hahnchenbrust mit Gremolata - € 24,00
Mbhren-Lauchgemuse - Zitrone - Knoblauch - Kapern - Parmesan - Krauterbandnudeln

*%> Forellenfilet - € 25,00

auf der Haut gebraten - Dillbutter - Ruben-ApfelgemUse - Barlauch-Kartoffelplrree

" VeggieBowl -€ 17,00 v&en
Kichererbsencurry - Gemusechips - Apfel - Spinat - Rote Bete - Radieschen -
Basmatireis - Buchweizencrunch

*° Holzfallersteak vom Schwein -€ 19,50
Schweinenackensteak - Rostzwiebeln - Krauterbutter - Bohnen - Bratkartoffeln




&bl Medaillons vom Wildschweinriicken - € 33,00
Rosmarinjus - Romanesco & glacierte Mohren - Kurbis-Herzoginkartoffeln

A, DG H

Lachsforelle mit Krauter-Nusskruste - € 26,50
Kokos-Currysauce - Mangochutney - Kimchi - Zitrusduftreis

AeEST Mit einem Schnitzel um die Welt - € 21,50

knuspriges Schweineschnitzel - Salbei-Limettencreme - orientalischer Linsensalat -
Koriander-Erdnusspesto mit Ingwer - Stl3kartoffeln

A,'S

Currywurst - € 14,00

Fruchtige Currysauce - Pommes - Limetten-Thymianaioli

AEmaEL2S Raucherforellen Bowl - € 18,50

Forellenfilet aus regionaler Zucht - Edamame - Rote Bete - knusprige Zwiebeln - Soja-Sesam
Sauce - frischer Salat - Zitrusduftreis




A C/D,F L 1,25

Wildschweinbraten - € 26,50

aus der Keule - Rosmarinjus - Kirschtomaten - gebratene Serviettenknodel

C,D1J

Topfsulze - € 16,50

Zwiebelringe - hausgemachte Remoulade - Bratkartoffeln

#¢% Mithlenschnitzel - € 19,90

Schweineschnitzel - gebratene Champignons - Lauch-Apfel-Pfefferrahm -

Steakhouse Pommes

AC G, J

Wiirziger Pfannkuchen - € 15,50 &
frische Champignons - Apfel-Lauchrahm - Salat

actelt WildBowl - € 22,00

Wildragout - Rotweinsauce mit Gemuse- Spatzle - CranberryCrunch




** Gefiillte Reispapiertaschen - € 17,50 V&g~
Mais-Gemusefullung - Tempeh - Currysauce - Zitrusduftreis
- Mangochutney - Kimchi

#¢% Penne - € 16,00 &
Kirschtomaten - junger Spinat - Krauterpesto - Fruhlingszwiebeln
- Ziegenfrischkdse

“’Bratwurst vom Wildschwein - € 15,50
Rotkrautsalat mit Chili - Kartoffel-Barlauchpurree - Feigensenf

G,

L Rumpsteak - € 29,90

Cafe de Paris-Butter - Zwiebelmarmelade - grine Bohnen - Steakhouse Pommes

A C DG

Holsteiner Schnitzel - € 18,50
Schnitzel - Spiegelei - hausgemachte Remoulade - Bratkartoffeln




AEh1L25 Spicy Duck - € 22,00
Entenfleisch scharf mariniert — asiatisches Rotkraut
- Tabouleh - gebackene Reisballchen

A, C,F, G

Tempeh - Burger - € 17,50 &
gebackener Tempeh - Apfel - Tomate - Gurke - Salat - Pesto
- Pommes - Limetten-Thymianaioli

"% gefullte Hihnchenschenkel - € 26,00

Hahnchenschenkel- Ziegenfrischkase — Aprikosen - Basilikumschaum
- mediterranes Gemuse - gegrillte Parmesanpolenta

Aol Gemusepfannkuchen - € 15,50 @&
Wokgemuse - Krauter - Frucht - Chili - Ingwer - Cashewcrunch

*" Rigatoni - € 17,50 vagem
fruchtig, wurzige Tomatensauce - Apfel - RUben - Blattspinat
- getrocknete Tomaten - Koriander - gerostete Cashewkerne



Sy
A\

Bitte spreche uns auf Allergien und Unvertraglichkeiten an.
Wir kbnnen dich dann individuell tiber die Inhaltstoffe
informieren und deine Speisen individuell zubereiten.

Alle Preise sind in Euro und inkludieren die gesetzliche
Mehrwertsteuer.

1=Farbstoff, 2=Konservierungsstoff, 3= Antioxidationsmittel, 4=Koffeinhaltig,
5=Saurungsmittel, 6= Phenylaninsaure, 7=Chininhaltig, 8=Stssungsmitte, 10=gewachst.
A=Glutenhaltig / C=Ei / E=Erdnisse / F=Sojabohne / G=Laktosehaltig /
H=Schalenfriichte / |=Sellerie / J=Senf / K=Sesam / L=Sulfite / D=Fisch



Desserl

“% “TEMU"” Bowl - € 9,50
(Joghurt, Granola, NuUsse und frische Frichte)

“% Créme Brilée - € 9,50
frische Fruchte

“>* schwedendessert - € 8,00
Vanilleeis - Apfelkompott - Schlagsahne - Eierlikor

“%"%! Walnusseis - € 8,50
gerOstete Walnusse, Ahornsirup, Schlagsahne

C,

G ° °
Zimteis - € 8,00
Pflaumenkompott - Sahne



C, G,

" Kokoseis - € 8,00

frische Ananas - Himbeersauce - Sahne

©¢ Zitronen-Schmand-Mousse - € 9,50
Birnenragout mit Ingwer

ACG,H 1,48

Tarte - € /7,50
Murbeteig - Creme - saisonale Fruchte

4y






